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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Kontrollen sker i forbindelse med kampagnen
"Buffetservering".
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
arbejdsgange og virksomhedens håndtering af fødevarer
særligt i forhold til buffetservering: anvendelse af passende
serveringsbestik ved skåle og fade på buffeten, klæde over
brød, opfyldning og løbende skift af skåle og fade på buffeten,
herunder også styring af tid og/eller temperatur, personalets
overvågning af buffeten, mulighed for at gæsterne kan
desinficere hænder, inden de går til buffeten og har mulighed
for at tage rent service ved ny påfyldning ved buffeten.
Vejledt generelt om at som hovedregel bør rester af fødevarer,
der har været udstillet til selvbetjening, kasseres og ikke
genanvendes. Rester af nogle typer fødevarer kan dog
genanvendes, hvis de varmebehandles i en sådan grad, at der
ikke er en hygiejnemæssig risiko. Se hygiejnevejledningen
kapitel 28.
Kontrolleret procedurer for at køkkenpersonale og
serveringspersonale har adgang til hygiejniske
håndvaskefaciliteter, så der undgås krydssmitte. Kontrolleret at
virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet i forhold til
virksomhedens aktiviteter, at de overholder
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temperaturgrænser og at opbevaring foregår hensigtsmæssigt således krydskontaminering undgåes.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens skriftlige risikoanalyse for buffethåndtering. Spurgte ind til virksomhedens mundtlige procedurer
og om disse er implementeret. Virksomheden kunne mundtligt redegøre for deres procedurerne. Ingen
bemærkning.


