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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af mæsk i blå tønder på lager.
Virksomheden har redegjort for måling af sukkerindhold af
mæsk inden distillering. Set produktionskort og tappekort.
Gennemgået procedure for tapning af færdigt produkt i
glasflasker.
Tilbagetrækningsprocedurer. Der har ikke været
tilbægetrækninger siden produktionsstart.
Virksomheden har redegjort for at produkter overholder
spiritusforordningens definition for brændevin.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af lagerlokaler og
produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
fødevarekontaktmaterialer. Virksomheden har risikoen
"forurening af flasker til endelig salg" samt beskrivelse af
risikohåndtering i risikoanalyse. Vejledt om tilføjelse af kemisk
risiko af alt udstyr, som kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomheden har redegjort for revision af egenkontrol og
risikoanalyse én gang årligt.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sporbarhed,
herunder fået fremvist oversigt over lagerregistrering.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har ikke samhandelsaktiviteter. Ok.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret:
Glasflasker.
Vejledt generelt om regler for fødevarekontaktermaterialer,
herunder overensstemmelseserklæringer.


