
SushiMania Herning

 

 

Bredgade 40

7400  Herning

41685492

08-12-2022 1

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 5 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Procedure for håndtering af sushi ris er
gennemgået. Der er fremlagt procedure for opbevaring af
færdig tilberedte sushi ruller, herunder ved brug af 3 timers
rettesnor.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde med produktion herunder inventar og udstyr,
butiksområde med udlevering, køle/fryseskabe, lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater



SushiMania Herning

 

 

Bredgade 40

7400  Herning

41685492

Kontrolrapport

side 2 af 2

08-12-2022

for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved opvarmning og nedkøling i perioden fra åbning i
november måned 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


