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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare.
Virkesomheden redegører for processer i forbindelse med
tilberedning af , jordskokkepure, jordskokkechips, samt bagte
jordskokker og tilhørende vesterhavssauce. Virksomheden
redegører for modtagelse, opbevarings, skylning og skrubning,
fritering, bagning, opvarmning, varmeholdelse og nedkøling af
jordskokker. Målt temperaturer på afkølede jordskokke pure i
på køl til 3,5 grader, samt på bagte jorskokker der under tilsynet
blev taget ud af oven på 95 grader kernetemperaturer.
Kontrolleret facilieteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken med kølerum samt, lille anretterkøkken i
restaurant område. Opvaske afdeling i forlængelse af
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
varmeholdelse samt nedkøling for perioden 01-11-2022 til dags
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse, opbevaring af grønt,herunder adskillelse, varmebehandling og nedkøling
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


