Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Mgllehuset ApS

v/Alfred Franz Pinchler

Adresse Skovalleen 45

Postnr/By 9900 Frederikshavn

CVR-nr. 28867611

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

10-12-2022

Tidligere kontrol
Dato 11-05-2022

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 22-09-2021

Dato 20-08-2019

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet, herunder kontrolleret mulighed for

anvendelse af sprit ved buffet, serveringsbestik og at det er

lange redskaber, der anvendes ved buffet, for at minimere

risiko for krydskontaminering af fgdevarer-ok. Kontrolleret at

der er rene tallerkner og bestik ved buffet, og virksomheden

oplyser, at snavsede tallerkner og bestik fjernes, nar geest er

feerdig, saledes der altid anvendes rene tallerkner ved

buffet-ok. Buffet overvages af personalet, og buffet styres ved

at der Igbende sattes fgdevarer ind, og ved tomme fade skiftes

til nye fade med fgdevarer.

Kontrolleret kgkkenets kapasitet og kapasitet i kglerum samt

opbevaringstemperatur i kgl -ok. Kontrolleret hygiejniske

faciliteter ved handvask i kgkken og at handvask er

tilgeengelig-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

mundtlige procedurer for buffetservering, herunder

virksomhedens procedurer forpersonlig hygiejne og i

forbindelse med sygdom hos personalet-ok.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




