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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
pakning af chokolade. OK
Kontrolleret opbevaring af råvarer på lager samt opbevaring af
færdigvarer herunder at der ikke er risiko for kontaminering.
OK
Kontrolleret procedure til sikring af at der ikke sker overslæb af
allergener i forbindelse med pakning af uemballerede
fødevarer på pakkemaskine.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
produktionslokale, lager og pakkeområde. OK
Kontrolleret procedure for rengøring af pakkemaskine og
metalplader. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
skadedyrssikring af yderdøre og porte.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for modtagelse af råvarer.
Set flow for modtagelse af råvarer. OK
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for styring af
fødevarebåren virus herunder procedure for styring af smitte
med norovirus.
Vejledt om Fødevarestyrelsens anbefalinger i forhold til
hvornår medarbejdere der har været smittet med norovirus
genoptager arbejde der involverer håndtering af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret visning af
kontrolrapport fra virksomhedens hjemmeside. OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret procedure for oplæring og
instruktion af sæsonarbejdere i fødevarehygiejne. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomheden er registreret
med korrekt CVR nummer hos Fødevarestyrelsen. OK
Kontrolleret at virksomheden er registreret til samhandel af
fødevarer. OK
Varestandarder: Kontrolleret procedure til sikring af at
varestandarden for mørk chokolade overholdes.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af appelsinolie
i orangestænger og set datablad herfor. OK


