
Hotel Norden

 

 

Storegade 55

6100  Haderslev

36541113

14-12-2022 1
08-12-2022

1
04-11-2022

1
24-02-2022

1
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer. Fødevarer korrekt hævet fra gulv. Virksomheden
oplyser, at alt udstyr og inventar i bar er rengjort og
desinficeret. De fødevarer som ikke kunne rengøres og
desinficeres er blevet kasseret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrsrapport afslutning fra bekæmpelse
firma sendes til Fødevarestyrelsen. Ved kontrollen er bar lokale
gennemgået. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse for de sidste 2 måneder. Kontrolleret
risikoanalyse for varemodtagelse samt virksomhedens
egenkontrolprocedurer for varemodtagelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


