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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Kontrolleret hygiejninsk produktion af leverpostej, samt
procedurer for varmebehandling og nedkøling.
- Virksomhedens flow fra m0dtagelse af fødevarer til
vareudlevering, Herunder gennemgået virksomhedens
indretning i forhold til krydskontamination af fødevarer.
- Kontrolleret hygiejninsk oplagring af emballage.
- Kontrolleret Hygiejnisk oplagring af færdigpakkede produkter.
- Kontrolleret hygiejnisk pakning og emballering af fødevarer.
- Kontrolleret at virksomheden har hygiejniske faciliteter til
omklædning, herunder procedurer for skift og vask af
arbejdsbeklædning.
- Gennemgået virksomhedens procedurer for kontrol af
fremmedlegemer, virksomheden har redegjort for procedurer
herfor.
- Gennemgået virksomhedens procedurer for
affaldshåndtering.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for opvarmning af
råmælk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- kontrolleret virksomhedens procedurer for rengøring,
herunder korrekt dosering af rengøringsmidler, virksomheden
oplyser at de vil fremskaffe titreringsanalyse til sikring af
korrekt dosering af rengøringsmidler.
- Kontrolleret rengøring af udstyr under produktion samt
procedurer for periodisk rengøring i forbindelse med pause.
- kontrolleret virksomhedens procedurer for desinfektion af
maskiner og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse for produktion af leverpostej,
herunder opvarmning (CCP). Virksomhedens risikoanalyse
vurderes at være dækkende for virksomhedens aktiviteter.
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- Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater opvarmning og nedkøling samt
varemodtagelse for perioden juni 2022 og frem til tilsynsdato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
- Kontrolleret virksomhedens procedurer for uddannelse af medarbejdere, virksomheden oplyser at
medarbejdere uddannes ved sidemandoplæring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt autorisation.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
- Overensstemmelseserklæring(er) på fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret [Forme og låg til leverpostej].


