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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Vejledt om at jægers direkte levering til lokale
detailvirksomheder af vildt – se tillægsside.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse: Følgende er
kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende
lokaler: produktionslokalet og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Opbevaring
køl/frost, varemodtagelse, indfrys af fisk til sushi og produktion
nedkøling. Kontrolleret fra 01.10.2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt registrering af følgende
særlige aktiviteter: modtagelse af vildt-fødevarer direkte fra
primærproducenter.


