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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af fødevare i forbindelse med buffet, herunder
opbevaring og varmholdelse samt anvendelse af
serveringsbestik i passende længde, opfyldning og
overvågning. Der er hånddesinfektion og engangshansker samt
adgang til nyt service og tallerkener ved begge buffer. Fadene
på buffet skiftets løbende og overvåges af personalet. Ved
bestilling af buffet anvises kunder til at bruge hånske når man
går op til buffet.
Der er adgang til håndvask, sæbe og papirshåndklæder i
køkkenet. Kølekapacitet i køkkenet, O.K.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
buffeservering. Set virksomhedens gode arbejdsgang for
håndtering af buffet.


