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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejniske håndvaske faciliteter,
opbevaringstemperatur og adskillelse af fødevare på køl,
håndtering af overskudsmad fra buffet herunder opvarmning
ved genanvendelse, procedure omkring opbevaring og
håndtering ved modtagelse af fersk fisk. Virksomheden
modtager pt ikke rå mælk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I
opvaskemaskinens øverste del indvendigt er der begyndende
lyserøde belægninger. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af køle-og
frostrum, produktionskøkken og inventar samt køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for de
sidste 3 mdr..


