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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne. Tappelokalet er inddelt i forskellige zoner,
med stigende krav til personlig hygiejne.
Imstruktion sker med sidemandsoplæring fra to udannende
medarbejdere.
Der er vejledt om skriftligehed for procesoperatørers formåen.
Kontrolleret opbevaring af diverse råvarer i tanke og siloer
uden anmærkninger.
Kontrolleret at der anvendes vand af drikkevandskvalitet.
Der udtrages egne prøver. Næste prøve ligger tæt ud i
fremtiden.
Fvst henviste til muligheden for at tilgå vandværkets analyser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tappeområde - kun en linie dags dato kørende.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Presseområdet.
Virksomheden oplyste, at planer for ny bygning er ændrede.
Planer for opsætning af paneler over ledningskasser for at gøre
rengøring lettere genoptages.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Se også bemærkninger under hygiejne.
HACCP-team udgøres af indehaver og ekstern konsulent. OK
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret flasker
særligt leveret.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed af
fødevarekontaktmateriale. Samme flasker som før. Importeret
fra Storbrittanien via dansk impørtør. OK.


