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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Der er gennemgået procedurer for
buffetservering, herunder personalets overvågning af buffet,
adgang til hånddesinfektion, at serveringsbestik er
hensigtmæssigt placeret så det ikke falder ned i skåle/fade, at
fade på buffeten skiftes løbende, styring af buffet efter 3 timers
rettesnor.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Der er konkret vejledt om at hæve indpakkede
fødevarer fra gulv. Kontrolleret adgang til hygiejnisk håndvask,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af kold og varm buffet.


