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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse. Virksomheden oplyser at der holdes
høns i baggården, og oplyser at det ikke er deres høns. Der er
på kontrolbesøget ikke opserveret høns ellers spor efter høns i
virksomheden.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde,
produktionskøkken samt udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol. Det indskærpes, at
virksomheder skal dokumentere egenkontrollens
gennemførelse og resultater. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke dokumenteret temperatur for
opbevaring samt opvarmning og nedkøling siden 6. december
2022. virksomhedensfrekvens er 1. gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg tager
temperaturen hver dag, jeg har bare glemt at skrive det ned.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


