
Ribhouse Slagelse ApS

 

 

Gl.Torv 1E

4200  Slagelse

36989718

11-01-2023 1
19-12-2022

1
25-11-2022

1
14-09-2022

1
1  
 

1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer
for måling af temperaturer ved opvarmning gennemgået og
kontrolleret adgang til hygiejnisk vask af hænder i
produktionen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
kælderområder med opbevaring af fadølsanlæg, drikkevarer,
kummefrysere og emballager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling 2023 ind til og med 8 januar 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


