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side 1 af 2

1 time 15 min.

Kontrolbesøg foretaget på baggrund af anonym forbruger
henvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
køleskabe, set ph meter til måling af ph i ris, mundtlige
procedurer for prodkution og holdbarhed på sushiris,
procedurer for holdbarhed på optøet fisk, kontrolleret friskhed
af chillimayo, tang, div. grønt samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tætningslister i køleskabe i
sushiområde, produktionsoverflader og gulv i sushiområde
samt renholdelse af personaletoilet. Vejledt konkret om
renholdelse af kanter indvendig i opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af tætningslister i køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
holdbarhed på sushiris.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning , nedkøling,
måling af ph iris samt indfrysning af fersk fisk fra okotber 2022



Holte sushi

 

 

Holte Midtpunkt 23, 1

2840  Holte

40714995

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-01-2023

til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: tun, laks og kamben. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via kassebon og
fødevareaktiviteter.


