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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl, samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Virksomheden har
mundtligt redegjort for nedkølingsprocedurer af store
portioner, samt holdbarhedsfastsættelse af "pandekager".
Vejledt virksomheden om muligheden for montering af
dørpumper på toilet- og forrumsdøre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde, produktionskøkken, opvaskeområde og
lagerlokale, herunder gulve, vægge, lofter,
produktionsoverflader, opvaskemaskine, hylder og
køle-/fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lokaler. Følgende er konstateret: Virksomheden har i
forbindelse med renovering af lokalerne opsat nye dørkarme -
disse fremstår i ubehandlet træ, og dermed absorberende.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
for overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens
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dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: krydderier - Berbere og Bessobella
via faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via cvr.dk.


