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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost. Ok. Virksomheden har
mundtligt redegjort for procedurer for daglig buffet servering
og nedkøling. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenlokaler, køle- og frostrum, opvaskeafdeling, og spisesal,
herunder vedligeholdelse af udstyr og inventar. OK. Vejledt om
opsætning af insektnet såfremt vinduer i køkkenet åbnes.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram samt
kontrolleret dokumentation for varemodtagelse, opbevaring,
varmebehandling og nedkøling for perioden september 2022 til
januar 2023. OK. Vejledt om brug af Fødevarestyrelsens
elektroniske værktøj (SITTI).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ved kontrol af ophængning
af kontrolrapport blev det konstateret at rammen i spisesalen
var tom. Da der er ikke givet anmærkninger ved de forrrige
kontrolbesøg i virksomheden, vurderes forholdet under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


