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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for holdbarhedsstyring af
fødevarer anvendt i produktionen, herunder tid for optøning,
anvendelse og kassering. Kontrolleret adskillelse mellem
arbejdsgange i produktionen, opbevaringstemperatur i
kølerum, opbevaring af tørvarer på lager samt kontrolleret
procedurer for varmebehandling og ligge tid for tilberedte
fødevarer i produktionen, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedurer for affaldshåndtering, ingen anmærkninger.
Kontrolleret tilgængelighed af håndvaskefaciliteter i
produktionen, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og bordoverflader i
produktionen, gulv og vægge i kølerum og frostrum samt
renholdelse af opbevaringsfaciliteter til uemballerede
frostprodukter i produktionen. Kontrolleret daglige
arbejdsgange for renholdelse af bakker/udstyr/bordoverflader,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling fra 1. januar 2023 til dags dato.
Virksomheden har frekvens for dokumentation af aktiviteten 1
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x pr. dag, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
i indgangspartiet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


