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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask
Virksomheden redegør mundtlig for nedkøling af færdigretter.
Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med produktion herunder, grovkøkken, grøntsagskøleskab,
lagerrum, kølerum, frostrum, opvaskeområde samt
produktberørende overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret:
Opbevaringstemperatur i fryser og mælkekøler ikke
fyldestgørende dokumentation siden 29/11-2022. Seneste
dokumentation er 12/12 -2022 og 18/1-2022.
Kølerum ikke fyldestgørende dokumentation siden 29/11-2022.
Seneste dokumentation er den 12/12-2022.
Varmbehandling af færdigretter. Seneste dokumentation



Blåkilde Efterskole

 

 

Blåkildevej 19

6880  Tarm

40896112

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-01-2023

10/6-2022
Nedkøling af færdigretter seneste dokumentation 15/12-2022
Virksomhedens fastsatte frekvens på kontrolleret dokumentation er 1 gang pr. uge.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi ser på det med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Vejledt generelt om risikoanalyse og egenkontrol under kontrolbesøget blev eksempler på FVST vist til
køkkenansvarlig.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse i perioden september 2022 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
60-90 % er overholdt. Ingen anmærkninger.
Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager / set dokumentation for regnskab for 3. og 4. kvartal 2022.


