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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer, adskillelse og
tildækning af fødevarer. Virksomhedens håndtering af
fødevarer i forbindelse med buffet herunder kølekapacitet,
lange tag redskaber og at buffeten overvåges af personalet.
Virksomheden har tidsadskilt forberedelse af fødevarer i vask
ved opvaskemaskine. Vejledt om mulighed for opsætning af
produktionsvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med
inventar, bordoverflader samt opvaskemaskine og
isterningmaskine indvendig.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, produktion fra
september 2022 til d.d..
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


