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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygienisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder ved fersk fisk,
samt procedurer for håndtering af fersk fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
udstyr, produktbærende bordoverflader, opvaskemaskine og
køleenheder. Disk/barområde med køleenheder samt borde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er gennemgået og
dækkende for virksomhedens aktiviteter med henblik på bla.
håndtering af fersk fisk. Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram er gennemgået for kritiske punkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Samhandel.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er
omfattet afStikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af de
aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der
blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning


