Kontrolrapport

Virksomhed The Catering Kitchen

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: medarbejderne handterer ravarer og

Adresse Lindevangs Alle 3, St

fodevarer ifgrt rene handsker og skifter handsker regelmaessigt

Postnr/By 2000 Frederiksberg

og ved behov. Fgdevarernes indpakning og emballering foregar

uden anmarkninger. Med luftfgletermometer temperatur malt

CVR-nr. 42428124 Aut.nr. 6859
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

til 4,3 grader i kglerum 1 - uden anmaerkninger. Ingen

fremmedlegemer observereret i ravarer savel som

varmebehandlede fgdevarer.

Hygiejne: Renggring: | kekkenet kontrolleret periodisk

renggring, renggring af udstyr mv., som kommer i kontakt med

fedevarer, herunder genbrugsemballage samt renggring af

lokaler, udstyr m.v. som ikke kommer i kontakt med fgdevarer

(tgrvarelager og kglerum) uden anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold af gulve i

det varme kgkken, hjul pa sticks, tgrvarelager, kslerum 1 og 2

og selve kgkkenet.

Felgende er konstateret: rust pa hjul pa 3 sticks, dgr til kglerum

1 gummilister, saerligt nederste gummiliste + rust. Gulvet i det

varme kgkken revner.

Da virksomheden oplyser at gulvet er i proces med udlejer og

de er i gang med at udskifte hjulene pa sticksene er forholdene

under de foreliggende omstaendigheder vurderet som en

bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om udskiftning af rusten inventar.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for temperatur i

kslerum 1 og 2, varmebehandling, nedkgling og

varemodtagelse i januar.

Arlig revision kontrolleret gennemfgrt uden anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering af fglgende saerlige aktiviteter:

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

23-01-2023
Dato

1 time 40 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed The Catering Kitchen

Adresse Lindevangs Alle 3, St

Postnr/By 2000 Frederiksberg

CVR-nr. 42428124

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

risikooplysninger gennemgaet og "ingen alternativ varmebehandling" annulleres.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Overensstemmelseserklzering for madfilm,

salatspande, og kondibgtter herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fgdevare, tid

og temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke migrationsgraenser og dual use additiver, udsteder af

erklzering og underskrift.

23-01-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




