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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, hygiejne, indretning
af virksomheden, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Konkret
foreslået måde at opdele nedskåret kebab på så man kan
nedkøle i kølerum kontinuerligt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: lager i
mellemgang, køle- og frostrum. Produktionskøkken med
dobbeltfriture, kebabsteger, stegeplade og kølebord med
kølebrønd.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling.
Egenkontrolprocedurer for disse områder og dokumentationen
for samme områder i januar 2023
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Anprisning med halal og konstateret at der
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anvendes og anprises kalkuntopping og kalkunbacon.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Konkret vejledt om hvordan man skal indsende et kvartalsregnskab for økologiske- og konventionelle indkøb.
Forevist regnskabsprogram fra økologisk landsforening.


