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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl og frost. Adgang til hygiejnisk håndvask, med
varmt vand, sæbe og aftørringspapir. Virksomheden er vejledt
om at drikkevare er en fødevare og opbevares skadedyrssikret.
Gennemgået procedure for indfrysning af rå fisk. Set fordør til
personale toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bar i
restaurent, buffet` til morgenmads servering, køle og frost
møbler, isterninge maskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling forperioden 01.08.2022 til dags dato. Set
dokumentation for indfrysningaf fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


