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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Kontrolleret
procedurer for håndhygiejne, herunder brug af handsker, ok.
Kontrolleret provedurer for opbevaring og adskillelse af
fødevarer, herunder opbevaring og adskillelse på køl.
Temperaturer ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Røremaskine, stikprøvevist køleskuffer og køleskabe,
produktionsbord under produktion og loft samt emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for skadedyrssikring. Kontrolleret
skadedyrssikring af loft, der er redegjort for sænket loft og
skadedyrssikring heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring af
fødevarer. Kontrolleret dokumentation for opbevaring af
fødevarer fra sidste kontrol til d.d., ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


