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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar, stikprøvevis temperatur i køle- og frostinventar,
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke et funktionelt
termometer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden udskifter batterierne i termometrene. Vejledt
generelt om reglerne for temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleinventar og pizzakøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
egenkontrollen gennemførsel for i år, seneste dokumentation
er fra december 2022. Jf virksomhedens egenkontrol skal
dokumentationen fortages ugentligt. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det var ikke blevet gjort.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Delelementer af
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virksomhedens risikoanalyse for varmebehandling og varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer,
fødevareaktiviteter og registrering.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. (pizzaæsker, skumbakker, plastbakker)


