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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, pair og sæbe i både barområde
og køkken. Kontrolleret procedurer for stegning af kød i ovn,
ok. Kontrolleret procedurer for varmholdelse af fødevarer, sker
ved min. 65 grader, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskiner, barområde, produktionsborde og køleborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og varmholdelse. Kontrolleret egenkontrolprogram for samme
og set dokumentation for samme fra juli 2019 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialet PVC film som tilsigtet
af producenten.


