
Spisehus Ewaldsgaarden

 

 

Johannes Ewalds Vej 3

3100  Hornbæk

31792673

26-01-2023 1
05-10-2022

1
22-07-2022

3Virksomhedens egenkontrol
28-11-2018

1
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask ved
varm produktion og ved opvaskeafdeling.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Fødevarer fri fra gulv. Tildækning og adskillelse af fødevarer.
Dør til toilet står åbent ved tilsynet. Vejledt om
løsningsmuligheder, så toiletdør holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseinventar, bordoverflader, håndvaske, måleudstyr,
blæstkøler, lager. Vejledt om rengøring omkring inventar i
varmproduktion inden dagens produktion går i gang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Funktionelt indstikstermometer og
overfladetermometer. Virksomheden oplyser at gulv og
vægfliser i opvaskeafdeling vil blive istandsat med glatte og
vaskbare overflader i foråret 2023.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse - herunder
kritiske kontrolpunkter for virksomhedens aktiviteter. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
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nedkøling for perioden sidste kontrol til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kalve tykstegsfilet jf. fremvist
følgeseddel.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


