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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
fersk fisk herunder temperaturkontrol og adskillelse.
Kontrolleret mundtlige procedurer for fremstilling af sushiris
herunder brug af sushi-zu, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: skadedyrssikring af produktionskøkken
herunder tætsluttet dør uden lysindfald.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling samt produktion af sushiris fra sidste kontrolbesøg til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er konstateret: virksomheden har rykket
kontrolrapporten på grund af kondens i vinduet.
Kontrolrapporten hænger på midten af vinduespartiet på højre
side af indgangen ca. 5 meter fra indgangsdøren.
Virksomheden rykker omgående kontrolrapporten til
indgangen af virksomheden.



Kings running sushi i nyborg

Aps

 

Korsgade 2

5800  Nyborg

38241435

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-01-2023

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.


