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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde samt kølerum.
Bødeforelæg 10.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: Kølevogn placeret i gård fremstår med
hvide og grønlige skimmellignende belægninger under hylder,
hvor der bl.a. opbevares uemballerede fødevarer.
Belægningerne er tilstede på næsten alle hylder og en del af
det er i vækst. Der er taget billeddokumentation.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan vi godt
se, det bliver rengjort.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
konkret om regler for ophængning af kontrolrapport.


