
Kings running sushi i nyborg

Aps

 

Korsgade 2

5800  Nyborg

38241435

31-08-2022 4
22-03-2022

1
23-06-2020

1
09-06-2020

1
4  
 

2  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af fødevarer i virksomhedens
køleenheder i produktionslokaler, herunder at opbevaringen
ikke giver anledning til krydsforurening.
Følgende er kontrolleret: Opbevaringstemperatur i køleenhed i
produktionslokale.
Bødeforelæg på 5000,- kr. fremsendt. Følgende er konstateret: I
køleenhed med skydedør ved indgang til køkkenet måles
temperaturen med luftføler til 12,0 grader. Surimi måles med
indstikstermometer til 15,3.
Fotodokumentation er medtaget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi vidste ikke
det var for varmt, men vi kontakter vores leverandør med det
samme og smider alt fisken ud.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
udstyr.
Det indskærpes, at redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i
berøring med fødevarer, skal være udformet og være
fremstillet af sådanne materialer og holdes i en sådan stand, at
risiko for kontaminering reduceres mest muligt.
Følgende er konstateret: Tætningslister i samtlige af
virksomhedens køleborde med skuffer og skabe i
produktionslokale fremstår med lange sprækker og er ikke
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tætsluttende.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har bestilt nye lister.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
aktiviteten opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


