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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder overvågning,
holdbarhedsstyring og temperaturstyring.
Kontrolleret Hygiejne ved varmebehandling af kød, og
adskillelse mellem råt og varmebehandlet kød, OK. Kontrolleret
styring af holdbarhed af kød, der er modtaget udskåret med
holdbarhedsangivelse i køleskuffer køkken, OK. Kontrolleret
arbejdsgange for udskæring af grønt, som citroner, herunder
vask af citroner, OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
barområde, og buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varmebehandling, Ok. Kontrolleret egenkontrolprogram for
varmebehandling, OK. Kontrolleret dokumentation af
egenkonttrollens gennemførelse og resultater for varmholdelse
af sovs, for januar måned, OK.
Mærkning og information: Kontrolleret
sporbarhedsdokumentation for kartofler købt hos grossist, set
faktura, OK.


