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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder. Forrum til personaletoilet. Målt
opbevaringstemperaturer på kølekrævende fødevarer på køl og
frost. Adskillelse samt tildækning af fødevarer. Vedledt konkret
om løsningsforslag til opbevaring af tagtænger. Ydremere,
Vejledt konkret om løsningsforslag til afskærmning til brød- og
kagesalg på disk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkkenet samt lagerlokale herunder, overflader,
indvendig i opvaskemaskine, indvendig i køleindretninger,
kaffemaskine, gulve, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer fra juni 2022 til
januar 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. Virk.dk.


