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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Håndtering af af spiseklar produkter i
produktionskøkken, procedurer for overholdelse a 3 timers
regler for varmt mad so leveres til næste led, opbevaring af
fødevarer i kølerum og opbevaring af fødevarer i
tørrevarelager.

Personlig hygiejne: kontrolleret at antal håndvask i
produktionskøkken er tilfredsstilende samt kontrolleret
opbevaring af rent arbejdstøj: ingen anmærkninger.

Temperatur køle- og frost: kontrolleret rumtemperatur i
kølerum til 2 grader: ingen anmærkninger.

Mikrobiologiske kriterier: Virksomheden oplyst at deres
spiseklar produkter er under 5 dags holdbarhed og mayonaise
og syltede fødevarer har PH under 4.4 derfor kan
virksomheden indplacere deres produkter under kategori 1.3 i
henhold til mikrobiologiforordningen: Ingen anmærkninger.

Konkret vejledt virksomheden om skriftlige risikoanalyse for
spiseklar produkter samt indplacering af deres mad, mayonaise
og syltede varer i Kat. 1.3 i egenkontrolprogram.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Varemodtagelsen og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulvet i produktionskøkken. Virksomheden har fået nyt
gulvet i helle køkken. Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
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af følgende lokaler: Produktionskøkken, herunder afløb er fast i gulvet.
Konkret vejledt om reparation af et lille hul ved dør i vareindlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelsen og opbevaring.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvekontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


