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Virksomhed Meals on wheels Produktion Tilsynsferendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:Handtering af af spiseklar produkter i

Adresse  Sommerstedgade 14, kl produktionskgkken, procedurer for overholdelse a 3 timers

Postnr/By 1718 Kgbenhavn V regler for varmt mad so leveres til naeste led, opbevaring af

CVR-nr. 16687278 Aut.nr. 6165 fodevarer i kglerum og opbevaring af fgdevarer i
t@rrevarelager.

Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 Personlig hygiejne: kontrolleret at antal handvask i
Rengering 1 produktionskgkken er tilfredsstilende samt kontrolleret
Vedligeholdelse 1 opbevaring af rent arbejdstgj: ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentiiggoratse af kontrolrappart Temperatur kgle- og frost: kontrolleret rumtemperatur i

Uddannelse i hygiejne kglerum til 2 grader: ingen anmaerkninger.

Mzaerkning og information

Godkendelser m.y. 1 Mikrobiologiske kriterier: Virksomheden oplyst at deres
Seerlige meerkningsordninger spiseklar produkter er under 5 dags holdbarhed og mayonaise
Varestandarder og syltede fgdevarer har PH under 4.4 derfor kan
Tilseetningsstoffer m.v. virksomheden indplacere deres produkter under kategori 1.3 i
Kemiske forureninger henhold til mikrobiologiforordningen: Ingen anmaerkninger.

Emballage m.v.

Andet Konkret vejledt virksomheden om skriftlige risikoanalyse for
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang spiseklar produkter samt indplacering af deres mad, mayonaise
og syltede varer i Kat. 1.3 i egenkontrolprogram.

1 Ingen anmaerkninger Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

2 Indskaerpelse anmaerkninger:

3 Pabud, forbud eller tvangsbader Renggring under produktion af fglgende lokaler/udstyr:
4 Bodeforlaeg, Produktionskgkken.

politianmeldelse
virksomheds-karantaene,

sutorsation elieciegistieting fralaget Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af

folgende lokaler/udstyr: Varemodtagelsen og kglerum.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

Kontroltype og -aktivitet lokaler: Gulvet i produktionskgkken. Virksomheden har faet nyt
(] Ordinzer kontrol ] Kontrolkampagne gulvet i helle kgkken. Ingen anmaerkninger.
[] Ekstra kontrol [ ] Keedekontrol
(1 Anden kontrol Felgende er kontrolleret uden anmarkninger: Skadedyrssikring
01-02-2023 1 time 15 min.
ngeva restyrelsen Dato Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

af fglgende lokaler: Produktionskgkken, herunder aflgb er fast i gulvet.

Konkret vejledt om reparation af et lille hul ved dgr i vareindlevering.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varemodtagelsen og opbevaring.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Stikprgvekontrolleret virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opbevaring.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter.

01-02-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




