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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken, opbevaringstemperatur i køleenheder i
produktionskøkken, tildækning og adskillelse mellem fødevarer
opbevaret på køl og frost samt kontrolleret procedurer for
tilsætning af eddikeblanding (sushi-zu) til sushi ris efter fast
opskrift.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken og
barområde med bordoverflader, emfang, stegeområde med
vægbeklædning, kølefaciliteter samt udvendig
opvaskemaskine. Kontrolleret procedurer for daglige
renholdelse inden opstart af produktion, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
pH måling af sushi-zu ris, varemodtagelse og opbevaring af
kølekrævene og ikke-kølekrævende fødevarer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


