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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
temperatur, adskillelse og opdeling på køl og frost samt
kontrolleret håndtering af fødevarer i produktion samt i
salgsområde. OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale, opvask og
serveringsområde og barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, opvask samt serveringsområde med bar.
Kontrolleret indretning af køkken efter ombygning herunder
vaske og håndvaske. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for indfrysning af laks, der skal
anvendes til rimmet laks samt temperatur på køl og frost for
januar 2023. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrolprocedure på
indfrysning af fisk der skal anvendes rå eller letkonserveret. OK.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: sporbarhed på rødtunge leveret den 4/1 2023. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


