Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Zafran

Adresse Sgnder Allé 6, ST

Postnr/By 8000 Aarhus C

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

06-01-2023

Tidligere kontrol
Dato 17-11-2022

CVR-nr. 40436359
Virksomhedens egenkontrol
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 29-11-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 4

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

®
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Der er ved dagens kontrol

malt temperaturer med kalibreret indstikstermometer i

varmebehandlede, nedkglede letfordaervelige fedevarer

opbevaret pa kgl, som er produceret for mere end fire timer

siden, alle temperaturer er malt OK.

Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op pa indskaerpelse fra

forrige kontrolbesgg. Forholdet er bragt i orden. Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

rdokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater
for nedkeling fra +65 grader til under 10 grader indenfor 4

timer siden sidste kontrolbesgg til d.d.

Fulgt op pa indskaerpelse fra forrige kontrolbesgg. Forholdet er

ikke bragt i orden. Bgdeforelaeg fremsendt, 10.000kr. Fglgende

er konstateret: Virksomheden fglger ikke

egenkontrolprocedurer for nedkgling. Af virksomhedens

egenkontrolprogram fremgar det, at virksomhedens procedure

for nedkgling er, at varmebehandlede retter skal nedkgles fra

+65 grader til under 10 grader indenfor 4 timer. Ved starten af

dagens kontrol stod der hhv. en stor gryde med indisk

kyllingegryderet samt, en stor gryde med en risret med

grontsager og kgd pa virksomhedens produktionsbord, og

medarbejderne i kgkkenet kunne ikke oplyse hvornar og ved

hvilken temperatur nedkglingen var startet pa de to retter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Medarbejderne oplyser, at retterne star til nedkgling pa bordet og skal ind pa kgl, nar temperaturen i retterne er

10 grader. | virksomhedens kglerum var der opbevaret flere varmebehandlede retter, som medarbejderne

oplyser, er produceret indenfor halvanden time, og her kunne medarbejderne ligeledes ikke oplyse for tid og

temperatur ved nedkglingens start. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det var jeg ikke klar over.

Vejledt konkret om at fglge virksomhedens fastsatte procedurer for nedkgling.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr.

~ 06-01-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




