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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der er ved dagens kontrol
målt temperaturer med kalibreret indstikstermometer i
varmebehandlede, nedkølede letfordærvelige fødevarer
opbevaret på køl, som er produceret for mere end fire timer
siden, alle temperaturer er målt OK.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling fra +65 grader til under 10 grader indenfor 4
timer siden sidste kontrolbesøg til d.d.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
ikke bragt i orden. Bødeforelæg fremsendt, 10.000kr. Følgende
er konstateret: Virksomheden følger ikke
egenkontrolprocedurer for nedkøling. Af virksomhedens
egenkontrolprogram fremgår det, at virksomhedens procedure
for nedkøling er, at varmebehandlede retter skal nedkøles fra
+65 grader til under 10 grader indenfor 4 timer. Ved starten af
dagens kontrol stod der hhv. en stor gryde med indisk
kyllingegryderet samt, en stor gryde med en risret med
grøntsager og kød på virksomhedens produktionsbord, og
medarbejderne i køkkenet kunne ikke oplyse hvornår og ved
hvilken temperatur nedkølingen var startet på de to retter.
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Medarbejderne oplyser, at retterne står til nedkøling på bordet og skal ind på køl, når temperaturen i retterne er
10 grader. I virksomhedens kølerum var der opbevaret flere varmebehandlede retter, som medarbejderne
oplyser, er produceret indenfor halvanden time, og her kunne medarbejderne ligeledes ikke oplyse for tid og
temperatur ved nedkølingens start. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det var jeg ikke klar over.
Vejledt konkret om at følge virksomhedens fastsatte procedurer for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


