Kontrolrapport

Virksomhed Pilegérden

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Produktionskgkken

uden anmaerkninger: Opbevaring af hakket kad, der ved en fejl

Adresse Bregnergdvej 122 er modtaget som frossent. Virksomheden oplyser, at det saettes
Postnr/By 3460 Birkerpd i kglerum. Opbevaring af tgrvarer pa lager. Opbevaring af
CVR-nr. 29188378 Aut.nr. 6315 emballage pa lager. Temperatur i kglerum malt 3,4 grader C.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger 1

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Temperatur i fisk malt til 2,4 grader C af virksomheden.

Virksomheden placerede isterninger under fisken og frossen

vare i bakke over fisken. Adskillelse i kglerum. Virksomheden

har redegjort for sine tilbagetraekningsprocedurer. Handtering

af affald (der sorteres i metal, plast og gvrigt affald til

forbreending). Der udleveres ikke madaffald til dyr.

Virksomheden har redegjort for procedurer for mdtagelse af

returvarer.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Varmt

og koldt kgkken, opvask, kslerum, grentkgkken, frysere.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af fglgende lokaler: Lagerlokale,

produktionskgkken varmt og koldt, opvask, kslerum. Ingen

anmaerkninger. Kalibrering af termometre januar 2023. OK.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varemodtagelse og opbevaring. Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse og

opbevaring. Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for revision december 2022,
kalibrering januar 2023, ph oktober 2022 - januar 2023,

opvarmning, nedkgling, varemodtagelse og opbevaring januar

2023. Vejledt virksomheden konkret om at nedkgling pa 4

timer fra 65 til 10 grader C anses som sikkert. Vejledt

virksomehden konkret om at temperatur for hakket kgd (2

grader C) bgr fremga af alle dele af egenkontrollen

(risikoanalyse, procedurer, skema).

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

06-02-2023
Dato

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m) Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Pilegarden

Produktionskgkken

Adresse Bregnergdvej 122

Postnr/By 3460 Birkergd
CVR-nr. 29188378

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

samt gaeldende autorisation. Maerkning med Id nr pa termokasser.

Seerlige maerkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det gkologiske spisemaerke med gkologiprocent

90-100 % er overholdt. Ingen anmaerkninger. Vurderet maengden af gkologiske fgdevarer pa lager. Set

dokumentation for regnskab for alle 4 kvartaler 2022, og for overholdelse af gkologiprocenten. Set

leverandgrerklaering. Laest guldmaerkepolitik, der er opsat ved kgkkenet.

06-02-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




