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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
oste på lager, herunder styring af temperatur og fugtighed. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringsstandard af lager med opbevaring af oste, herunder
gennemgået procedure for renholdelse af gulve. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at port til ind- og
udlevering slutter tæt og dermed fremstår skadedyrssikret. OK.
Kontrolleret seneste servicerapport fra eksternt
skadedyrsbekæmpelsesfirma. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for styring af temperatur og fugtighed. OK.
Kontrolleret dokumentation for temperatur og fugtighed for
indeværende år. Der dokumenteres 2xdagligt. OK. Der er
desunden tilknyttet alarm. OK.
Mærkning og information: Gennemgået virksomhedens
procedure for styring af sporbarhed. Der leveres og udleveres
kun til eget mejeri. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for modtagekontrol af økologiske fødevarer (oste
fra eget mejeri), herunder kontrol af gennemførelse og
registrering af udført modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer, herunder
kontrol af løbende registreringer, sporbarhedskontrol med
udgangspunkt i udvalgte produkter (oste), kontrol af, at de
fastlagte procedurer følges. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af
modtagne økologiske fødevarer (oste), herunder
dokumentation for, at leverandøren er omfattet af
økologikontrol. Der ind- og udleveres kun fra eget mejeri. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret rengøring, identifikation samt adskillelse mellem
økologiske og konventionelle fødevarer ved opbevaring. Ingen
anmærkninger.


