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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret tilberedning af
kebabsandwich, herunder opvarmning af oksekebab. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret faciliteter til hygiejninsk vask og
tørring af hænder, virksomheden hentede aftørringspapir ved
personaletoilet. Ingen anmærkniger. Vejledt om tilgængelighed
af engangshåndaftørringsmiddel.
Kontrolleret varmholdelse af afskåret kebab, herunder
temperaturkontrol af varmholdt kebab. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og frys. Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser, at i perioder ønsker at
nedkøle kebabspyd, vejledt om løsningsmuligheder for
nedkøling af kebabspyd.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Baglokale, tilberedningsområde, herunder invendige sider af
køleopbevaring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
loftareal over tilberedningsområder, samt vægge i
tilberedningsområder. Her har virksomheden opsat
plexiglasplader, så overflader bliver glatte vaskbare og
rengøringsvenlige. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Kontrolleret
virksomhedens dokumentation for virksomhedens udpegede
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CCP'er.
Følgende er konstateret: Der er ikke udført dokumentation for varmebehandling af kebab i virksomhedens
levetid. Virksomheden har procedurer, hvor de måler overfladetemperatuer med overfladetermometer, men
ikke dokumenterer dette. Der måles for varmholdelse, hvor temperaturen ligger mellem 67 til 69,5 grader C.
Virksomheden oplyser at temperaturen altid ligger over de 75 grader C
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.


