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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne og
adskillelse af fersk kød i salgsdisken samt overdækning og
opbevaring af svinekød i kølerummet, ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring og orden i
kølerum og butik, ingen anmærkninger. Kontrolleret rengøring i
lokaler for pølsemageri, røgeovne, opskæringslokaler og
varemodtagelse ved rampe, ok. Drøftet procedurer for tørring
efter rengøring af hakkehus i kødhakker.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokale ved
varemodtagelse/rampe. Der er under kontrolbesøget
påbegyndt klargøring til opsætning af port, som vil blive
tætsluttende. Det forventes at porten modtages snarest og
senest ved udgangen af februar, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
hakning af kød, ok. Vejledt om revision af risikoanalyse i forhold
til ændring af opskæringsafdelingens aktiviteter, der er henvist
til flow diagram.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af
opbevaringstemperatur i november 2022-januar 2023, ok.
Kontrolleret beskrivelse af korrigerende handling ved afvigende
temperatur i en enkelt køler, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af UCH
grillpølser, der mangler angivelse af gruppe foran et enkelt
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tilsætningsstof. Virksomheden er opmærksom og vil få rettet til, ok.
Kontrolleret sporbarhed på hakket svinekød, udbudt i butikken, ok.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk oksekødsmærkning på flanke steak og højrebssteg, ok. På
flankesteak der er marineret er der vejledt om, at obligatorisk oksekøds mærkning ikke er påkrævet, men hvis
det frivilligt vælges må det ikke være vildledende.


