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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i produktionsområde. Opvaskefaciliteter.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger.
Gennemgået mundtligt procedurer for syltning af grøntsager,
herunder pH-måling. Virksomheden oplyser at de ikke få målt
produkterne. Lager med fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Salgs
og produktionsområde med udstyr og inventar. Varmt område
med komfur og udsugninger, arbejdsbord med køleskabe.
Fryser og køleskabe på lager. Opvaskefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Vinduer,
døre ud til åben serveringsområde. Bagdør ud til det fri.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for sidste
kontrolbesøg og frem til d.d. for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, gen og opvarmning, varmeholdigste af
fødevare og nedkøling.
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Set egenkontrolprogram og risikoanalyse i forhold til syltning/pH-måling af fødevarer. Virksomheden har ikke
disse procedurer eller risikoanalyse. Dette bliver lagt ind i programmet, som elektronisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


