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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
redegjort for produktion og servering af fødevarer fri for div.
allergener.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køleinventar,
opvaskemaskine, lager og overflader under produktion. Ingen
anmærkninger.
Konkret vejledt om aftagning af transportfilm på køleinventar
således at overflader fremstår rengøringsvenlige.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Opvask i
form af net for vindue.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling og nedkøling fra august 2022 til
d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummercoplyst af virksomheden.
Særlige mærkningsordninger: Delvist kontrolleret at kravene til
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brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt, for 4. kvartal 2022, herunder at
virksomhedens vareudvalg stemmer overens med økologiprocenten, og at virksomheden markedsfører sig
korrekt. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at søge på ny, hvis økologiprocenten for sølvmærket på 60-90 går under 60% for 4. kvartal
2022.


