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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer
rundt i virksomhedens kølemøbler, herunder at disse måler
under 2 grader ved opbevaring af fersk fisk, samt under 5
grader ved andre kølekrævende fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for tilberedning,
opbevaring og servering af sushi inden for 3 timer. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for oplysning til
forbruger, at den serverede sushi er til direkte konsum. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomheden brug af sushi-zu til sænkning af pH i
ris opbevaret uden for køl. Ingen anmærkninger.
Der er fremvist måling af pH i ris, tilsat sushi-zu.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for styring af pH i ris. Samt at denne er udpeget
som et kritisk kontrol punkt (CCP). Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


