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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask samt
aftørring af hænder. Stikprøvevis målt temperaturer for
opbevaring i køle- og frostenheder. Adskillelse, tildækning og
opbevaringsforhold af fødevarer. Set funktionelt overflade- og
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, lagerlokale, serviceområde og
kølefaciliteter, samt andet udstyr og inventar.
Følgende er konstateret: Blæser i kølerum fremstår med sorte
belægninger. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for renholdelse af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden juli 2022 til og med 15. februar 2023.
Vejledt konkret om tispasning af virksomhedens risikoanalyse
for aktiviteter. Eksempel på udarbejdelse af risikoanalysen kan
findes på www.fødevarestyrelsen.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomheden skilter ikke med allergener. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
skiltning med allergener.


