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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køle- og frostrum, mælkekøler, køle-
og frostmontre samt opbevaringstemperatur på fersk fisk. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lagerlokaler,
køle- og frostrum, køle- og frostmontre i butik samt tá selv
brødskab. OK. virksomheden har redegjort for
rengøringsprocedurer og frekvenser for rengøring. OK.
Generelt vejledt om brug af engangsklude.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse specifikt på rengøringsprocedurer,
herunder set rengøringsplan samt dokumentation for udført
rengøring af lokaler og udstyr for perioden oktober 2022 til d.d.
OK. Desuden kontrolleret dokumentation for varemodtagelse
og opbevaringstemperatur for samme periode. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
oksekødsmærkning på tykstegsbøffer, kalvefilet og ribeye.
Ingen anmærkninger.


