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Retssikkerhedsblanket fremvist.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: Ved tilsynet start kl. 15, opbevares
opvarmet nedkølet kødsauce ca. 12 L i høj gastrobakke i
stikvogn i kølerum. Medarbejder oplyser den er produceret
dagen før kl. ca. 13 og sat til nedkøling. Under tilsynet måles de
ca. 12 L kødsauce med kalibreret indstik termometer til 8,2 °C.
hvor der er en omgivelsestemperatur på 3,5 °C. Det er
Fødevarestyrelsens vurdering at der ikke er foretaget en
tilstrækkelig hurtig nedkøling. Set virksomhedens funktionelle
indstikstermometer. Medarbejder kasserer kødsaucen under
tilsynet. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi
kasserer det og nedkøler fremover i mindre portioner.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse herunder
udpegning af kritisk kontrolpunkt nedkøling. Ligeledes set
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virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for nedkøling hvor der står at nedkøling bør ske på en måde, hvor
temperaturen i fødevaren falder fra 65 °C. til 10 °C. indenfor højst fire timer. samt set dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling fra august 2022 til dags dato. Vejledt generelt om at
tilpasse risikoanalyse og egenkontrolsprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret fakta ark om nedkøling.


