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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Facilteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperatur i kølemøbler i
køkken, i sushiområde samt i køleskabe i baglokale. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Sushibar, køkken og baglokaler, herunder hylder med tørvarer,
lister i køleskabe og koldjomfru, stegeområde og emfang,
kanter i kummefryser, tilvirkningsborde i køkken og sushibar,
spækbrædder samt gulve, vægge og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af lokaler
Følgende er konstateret: Virksomheden har opsat en dør fra
sushibar ud til køkken. Denne fremstår at råt træ.
Virksomheden vil male den.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling samt
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pH på sushiris fra oktober '22 til dags dato
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


