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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt tørring af hænder i engangspapir. Ok.
Kontrolleret opbevaring på køl og frys, herunder adskillelse,
tildækning og styring af holdbarhed. Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for varmbehandling
og nedkøling. Virksomheden opvarmer til 75 grader celsius og
nedkøler fra 65 til 10 grader celsius indenfor 3 timer. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for modtagelse af varer samt
kontrol heraf. Ok.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter. Virksomheden
har redegjort for rent og urent område samt kontrol af
skyllevandstemperaturen. Skyllevandstemperaturen måles ved
at placere et glas i opvaskemaskinen. Efter at programmet er
kørt, måles vandets temperatur i glasset. Temperaturen er ofte
mellem 52-57 grader celsius i glasset. På displayet vises der
typisk mellem 92-95 grader celsius. Ok.
Vejledt konkret om, at ved næste eftersyn af opvaskemaskinen,
at få eftertjekket at skyllevandstemperaturen i maskinen er >80
grader celsius.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af kølerum
og fryserum, herunder fordamper, gitter, hylder, gulv, vægge og
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lofter. Ok.
Kontrolleret vedligehold af opvaskemaskine. Virksomheden oplyser at opvaskemaskines funktionsdygtighed
kontrolleres af ekstern firma årligt. Ok.
Gennemgået at procedurer for affaldshåndtering ikke tiltrækker skadedyr. Herunder at låget holdes lukket og at
proppen i bunden af affaldsbeholderne er intakte og ikke sidder løst. Ok.
Vejledt generelt om mulighederne for opsætning af fælder rundt om bygning og affaldsbeholdere samt
eventuelt mulighed for anvendelse af poser til emballage/metal/plast affald således skadedyr ikke tiltrækkes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring, varmebehandling og nedkøling for perioden juni
2022 til dags dato.
Kontrolleret at virksomheden er i besiddelse af funktionelle termometre. Virksomheden har redegjort for
anvendelsen heraf. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


